Attestation ECOCERT
de conformité

Ecocert « En Cuisine »

Niveau 1 /\A
Labellisé par

ECOCERT !

EN CUISINE

La conformité au référentiel signifie que le restaurant respecte les exigences suivantes :

BIOLOGIQUE

>22% de produits bio par an sont servis dans les menus (en valeur d’achat)
LOCAL
>au moins 4 composantes bio et locales par mois
SAIN
> pas d'OGM, des additifs et graisses hydrogénées interdits
> des menus clairs
> des protéines de qualité
> des fruits et Iégumes de saison
DURABLE
> lutte anti gaspillage
> diagnostic des polluants
> éducation a I'alimentation durable

Attestation délivrée le 06/05/2025
L'attestation est valable jusqu'au 31/03/2027

Thierry STOEDZEL

F-SC-LEC-008 - version 02 du 1 février 2022

Ecocert France BP 47 - Lieu dit Lamothe Ouest Tel. 0562 0734 24

SAS au capital de 1.226.200 € 32600 L'Isle Jourdain www.ecocert.fr

SIREN 433 968 187 RCS AUCH )
Labellisé par
ECOCERT

EN CUISINE



